
* Notre pâte fermente 24h 
* La pâte est pétrie et étalée à la main 
* Savoir-faire Artisanal 
* Fruits & Légumes locaux 
* Tout est fait maison au maximum du possible 

Nos fournisseurs : 
- Fromages & Charcuteries « origine France » 
- Farine « Moulin du Vivier », Castelnaudary 
- Viande Bovine origine France 
- Mozzarella de Bufflone AOP, fabriquée en Italie

Florian & Abigaël 

« Margherita » & « Hot & Fresh »



Confit d’oignons maison



Le Chèvre - 7€90 
Crottin de chèvre, miel de fleurs, noix, basilic frais 

Le Printanier - 9€90 
Pastrami de Boeuf, Tzatziki maison, oignons pikles maison 

Le Burrata - 9€90 
1 Burrata, jambon serrano, roquette

Nos Desserts 
(1/2 Panuozzo Sucré) 

1/2 Panuozzo Nutella / noix de coco - 5€50 

1/2 Panuozzo Nutella / cacahuetes - 5€50




